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« Radicchio 1]

*Riso Basmati et

+ Rughtta

LUNEDI CHIUSO

SCEGLI LA
FARCITURA

SCERLI GLI INGREDIENTI (max 4)

~ Salumi o Pesco

- Prosciutto cotto - Bresaola
-Prosciuttocrudo - Salsiccla — v
- Speck - Filtti di acciughe

~Pettodipollo - Salame toscano

“Vordura o Frutta socca

T ORDINA IN CASSA
- oman E GUSTA

~Grana.
- Gorgonzola
- Stracehino

- Crome e Salse

- Cremadibasilic® - Salsa piccante®
- Cremadifunghi® - Olioe imone. )
- Crema diolive - Crema di cipoline carameliate™

* Ingrodienti speciali +1,50¢
- Salmone affumicato
- Straccetti i manzo
- Polipo*

Il meni & stagionale, prima di effettuare
qualsiasi ordine verificare sul nostro sito che,
sia guello in vigore



TIPOLOGIA DELLA PIADINA

©J

TRADIZIONALE
ripiegata a mezzaluna con
farcitura tradizionale

{H:]§ ) cLassico
[ U M0 Ferina 00, acqua, strutto
“AZ. AGR. STEFANONI”,

IMPASTO

latte, sale, bicarbonato.

W\% WY GRANO DURO
Em’ﬁ%&sﬂ? } KHORASAN BIO INTEGRALE
“AZ.AGR.FORNOVECCHINO™ AGR.FORNOVECCHINO™

v int. grano tenero Bio, farina 00,

e
00, olio EVO, acqu, sale, bicarbonato.

tegrale, farina

Qi EVD, Soaua, LB

PNBA
Le nostro piadine sono condite con prodottidel territorio:
Azienda Agricola Latte Mari
Azionda Agricola Fli Stefanoni
Cooperativa agricola Cesare Battisti - Vetalla
Azionda Agricola Fornovecchino - Montefiascone
Azienda Agrituristica La Ger
Azionda Agricola San Bartalomeo - Viterbo
Azionda Agricola Grani Giorgio - Viterbo

@ proparaodanci \f Vegetarisno 7 Vegano Qsenzalatie
*lprodotton mancanza i resco otrebbe esseresurgelato

Per qualsiasiinformazione su sostanze e allergen &

verra fornita, a ichiesta, dal personalo in servizio.

NON S EFFETTUA SERVIZIO Al TAVOLI

DELLA DIFFERENZIATA PRESENTIIN SALA. GRAZIE

Chiedici la :
ZUPPA [ VELLUTATA
del giorno !

0
D LE NOSTRE PIADINE 0 A
e, COMPONI LA TUR PIADINA
una modificado prezo i, . o 22. LE PIRDE DOLCI
Sperimenta la tua creativita.
I LE CLASSICHE Sceglitra  nostri ngredientl 23. W Crema dinociole fondente (Nelina fondente) €400
1 eus0 i X 2, €400
5 D el SBEGLI LIMPASTO 25. AV Crema dinocciole fonent liavert)
“ z sonza zuccheroe senzalat 400
4 Jrana, rughetta, olioe limone €6,00 -
5. Speckascamorza 450 B[ 5ASE PLADINA' G2 26. Wcrema di noceiole Ynndenl! lellma fondente)
il + ImpastoClassico e marmelita di agrur 400
« Impasto Grano Tenero Bio Intagrale vos0€ ol e N
6. salmone affumicato, ughatts, composta € 6,00 * Impasto Grano Duro Khorasan Bo Integrale  +130 € &) Comdime T T TIn0e: oD
divmidite nocl 26 QMarmelata ascelta 810 @ noci €400
e 7. Filtt i acclughe, verdure giglate o scamorza € 6,50 SCEGLI LA TIPOLOGIA EVANDE
rigiegata a rotolo con 0 CRIpCpryginry e, 60 B TRADIZIONALE B ROLL+ €1,50 =
p pomodorisecchi e crema i baslc
doppla farcitura . s o qua 50 . €100
ML A Coca ol 3. €150
o ;"‘"‘“ i "9: . ] 50 SI‘EELI 6LI IHEREII]ENTI DELLA FARCITURA Esathe €120
0 GO " Iprezzi siriferiscono ad ogni ingrediente aggiunto) mh,nﬂm,mmgh, €270
p G [ LEGOLOSE
Vierso 11 Gt seamorza s ucchin rgists e500 + Proscutocnudo- Prosoutocotto-Speck €150 SU§Ell e BioSenzazucchero el 20ct
12. WPolipo*, rughetta, crema diolive e patate €850  Pettodipollo"Az. Agr. San Bartolomeo”- Bresaola  €2,50 - Frutta Rossa - Fruta Gialla - Frutta Bianca ©270
13, Steaccetidimanzo, scamorza, radicchio e micle € 8,00 SaiiccaAz. Agr tefanoni” - Fleti i acciughe SRRES VNG
- Caprarola 14. Salsiccia "AzAge.Sefanon”. gorgonzala €750 Salame toscano
patate e cicori *  Salmone affumicato, Straccetti di manzo - Polipo* € 3,50 Peroni 33l €250
15. Salame toscano, gorgonzola, radicchio e €750 s 33 €300
. Ichnusa (Non Filtre i,
+ Rughetta - Zucchine grigliate - Melanzane grigliate € 1,00 ipuss (ion SiExa) S8 S0
N VERDURE Cicoria* - Radicchio- Patate Ichnusa 6 cl. €aso
ira Arigianal n bottigha 33 . .
crem di cipoline caramllate™ e, L00] 45075,
romadi Vino a calice Bio locale 10 £4.00-500
ssultare l'apposita documentazione che 17. VVerduregrigliate, stracchino e cremadiolive  €6,00  Mozzarella - Scamorza - Stracchino - Scaglie digrana € 1,00
18,V Radicchio, scamorza, nacio mile €700 * Gorgonaola €150 CAFFETTERIA
1.V Gicoria®, patate o mozzarella €500
m cremeesase VI Caffd €100
2 bRt OO, GaD s oS e — D i
i e sracchin fur o . Hord
21, Y Molanzano grigate, mozzarela, pomoderisocch, € 750 e Pl o Giseng Gis
scagle digrana o crema di basiico  Olios limons- Salse piccante® €050 Caffé alla Giandui €130
o0 €130



